
	

	

	
																																	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	 	

Liebe	Gäste	
Gönnen	sie	sich	einen	gemütlichen	Abend	in	unserer	
typischen	Walserstube	aus	dem	Jahre	1717.	
Einfach	nach	unserem	Motto:	
	

„Sich	Zeit	nehmen	und	geniessen“	
	
Unsere	Speisen	zeichnen	sich	durch	erstklassige	
heimische	Zutaten	aus.	Unser	Fleisch	beziehen	wir	
vorwiegend	von	regionalen	Produzenten,	die	artgerechte	
Tierhaltung	priorisieren.	Küchenchef	Georg	Flury,	ein	
leidenschaftlicher	Koch	und	erfahrener	Jäger,	kennt	die	
Herkunft	unseres	Fleisches	genau.	
Bei	Fragen	stehen	wir	Ihnen	gerne	zur	Verfügung.		
	
Gerne	erfüllen	wir	individuelle	Wünsche.		
	
Kleiner	Tipp	von	uns:	Probieren	Sie	unser	Wildchinoise	im	
'Läubli'.		
	
Willkommen	im	Walserstübli	für	höchsten	Genuss	und	
einen	entspannten	Aufenthalt.	
	
Mit	kulinarischen	Grüssen,	
	
Corinna	und	Georg	Flury	sowie	das	Team	des	
Veltlinerstübli."	
	

Herzlich Willkommen 



	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	

	

	

	

	

	

	

	
	

	

	
	
	

	 	

Herkunft	Eier	

Sämtliche	Eier	kommen	direkt	aus	dem	einheimischen	Hof	in	Monstein	von	Käthi	und	Joos	

Kühnis.	

Dorfladen	Monstein	

Einen	Teil	unseres	Gemüsesortiments	beziehen	wir	aus	dem	regionalen	Dorfladen	in	Monstein.	

Ein	Besuch	im	Dorfladen	lohnt	sich!	

Allergien	oder	sonstige	Unverträglichkeiten?	

Melden	Sie	sich	ungeniert	beim	Servicepersonal.	

Wir setzen auf regionale 
Produkte 

Herkunft	von	unserem	Fleisch	

Rindfleisch	 	 Metzgerei	Stiffler,	Davos	(CH)	

Kalbfleisch	 	 Region	Davos,	CH	

Schweinefleisch	 Graubünden,	CH	

Poulet	 	 	 Metzgerei	Stiffler,	Davos	(CH)	

Forellen	 	 Familie	Marugg,	Klosters	

Lachs	 	 	 Swiss	Lachs,	Lostallo	(GR)	

Wild	 	 	 Einheimisch,	CH	und	EU	

Kalbsleber	 	 Fam.	Morf,	Spina	(GR)	



	

	
	 	Etwas Spezielles aus der Region 

geniessen 	

Nur auf Vorbestellung! 	

Davoser Bergwagyu Filet 180g  125.00 
mit hausgemachter Kräuterbutter 
Beilage nach Wahl mit Gemüse 

 
Davoser Bergwagyu Entrecote 200g  95.00 
mit Whiskysauce 
Beilage nach Wahl mit Gemüse 

 
	

Was	ist	Davoser	Bergwagyu?	
Wagyufleisch	gilt	als	das	schmackhafteste,	gesündeste	und	zarteste	aber	
auch	als	das	teuerste	Rindfleisch	auf	dem	Weltmarkt.	Von	allen	
Rindleischarten	hat	es	den	höchsten	Anteil	an	gesunden	ungesättigten	
Omega3-Fettsäuren	

Fondue Chinoise (Pro Person)  64.00 
mit Rind, Kalb und Wildfleisch 
hausgemachte Saucen und Früchteplatte 
Beilage à discretion 

 
  Spezielle	Anlässe	

Möchten	Sie	einen	speziellen	Anlass	wie	z.B.	Geburtstag,	Firmenessen	oder	sonst	einen	
gemütlichen	Abend	bei	uns	Feiern?	Gerne	stellen	wir	ein	Menü	nach	Ihren	
Wunschvorstellungen	zusammen.		



	

	 	 			 	 	 	
	
	
	
	
	

	
	
	
	

Vorspeise 
   
 

Grüner Salat 7.00 9.00 

Gemischter Salat 10.50 13.50 

Nüsslisalat mit lauwarmen Steinpilzen 15.50 18.50 

Tartar vom Black Angus Filet 24.00 34.00 
mit Wurzelbrot 

Einheimisches Hirschcarpaccio 18.00 22.50 
mit Brombeervinaigrette 

Knoblauch Brot mit Clavadeler Alpbutter  8.50 

Lachs aus den Bündner Bergen  24.50 
mit Toast und Merrettichschaum 

Monsteinerplatte vom eigenen Betrieb  29.50 
                          mit Trockenfleisch, Wildfleisch, Rind und Käse   



	

			 	 	 	

																																	 	 	

Vegetarisch/Vegan  
	

 
VEGETARISCHES 
 
Polentaschnitte 22.00 27.50 
mit Steinpilzen an Rahmsauce 
Monsteiner Heurisotto 22.00 27.00 
mit verschiedenen Heukräutern aus den Fanezmäder 
und frischem Parmesan 

Vegan  

  
Rösti mit Olivenöl und buntem Gemüsebouquet 22.00 27.50 

	



	

	
	

	 	 	 	 	
	
	
	
	
	
	
	 Suppen 

   

Monsteiner Steinpilzcremesuppe  9.50 12.50 

Frische Tomatencreme Suppe 8.50 11.50 

 Gerstensuppe 8.50 11.50 

 Gerstensuppe mit Davoser Schweinswürstli   14.50 
  
  
 
 



	

		 	 	 	 	 	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

Hauptgerichte 

              (Warme Küche bis 20:30h) 
 
                 

Hausgemachter Hackbraten 25.50 29.50 
mit Gemüse und Kartoffelstock  

 
Black Angus Filet  59.00 
mit Whiskysauce Pommes Frites und Gemüse 

                           Schweinskotelette  33.50 
mit Kräuterbutter Pommes Frites 
und Gemüse  

Schweinsgeschnetzeltes  29.00 
mit Rösti und Gemüse 

Wienerschnitzel (Kalb)   42.00 
mit Pommes Frites und Gemüse  

Fisch 

Klosterser Forellen (filetiert)  38.50 
mit Monsteiner Heurisotto und Gemüse  

Frischlachs aus den Bündner Bergen  48.00 
mit Gemüse und Beilage nach Wahl 

	



	

	 	 	 	 	 	
	
	
	
	

Passugger/Allegra mit/ohne Gas 47cl 4.50 

Passugger/Allegra mit/ohne Gas 77cl 7.00 

Rivella blau, Rivella rot, Shorley,  
Vivi Kola, Vivi Kola Zero, Fanta, Sprite 33cl 4.50 
Vivi Bio Tea 33cl 5.00 

Orangensaft 20cl 5.50 

Apfelwein 

Möhl-Saft trüb 50cl 6.00 

Möhl-Saft trüb (alkoholfrei) 50cl 6.00 

Monsteiner Biere offen 

Hausbier  2dl 4.50 3dl 5.20 5dl 6.50 

Wätterguoge 2dl 4.50 3dl 5.20 5dl 6.50 

Heusträffler Weizenbier 2dl 4.50 3dl 5.20 5dl 6.50
  

Steinbock     33cl 5.50 

Mungga     33cl 5.50 

Wannerli (alkoholfrei)    33cl 5.50 

 Calanda Bräu, hell Lager      58cl 6.00 

 

 
	

	

Kalte Getränke 
 



	

	
	

	 	 	 	
	
	
	 Aperitif 

 
Hugo   11.00 

Hugo alkoholfrei  8.00 

Cüpli   9.50 

Aperol mit Prosecco  12.00 

Sanbitter alkoholfrei  5.00 

Sanbitter Orange  7.00 

Campari  4cl 8.00 

Campari Orange 4cl 9.00 

Cynar  4cl 8.00 

Martini weiss 4cl 8.00 

 

 
	



	

	 	 														 	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
 
 
 
 
	
	

Kaffee Crème, Espresso 4.50 

Cappuccino 5.00 

Latte Macchiato 5.00 

Café Mélange 5.50 

Doppelter Espresso 6.50 

Punsch ohne Alkohol 4.00 

Ovomaltine, Schokolade, kalt oder warm 4.00 

Verschiedene Teesorten 5.00 
(Tee aus Vrenis Teekanne) 

Kaffee Fertig, Kaffee Luz 7.00 
(Pflümli, Zwetschge oder Chrüter) 

Caffè Corretto Grappa 6.00 

Hauskaffee 8.50 
(mit Pflümli und Schlagrahm) 

	

Warme Getränke 
 



	

	 	 	 	 	 	
	
	

	
	
	
	

Exklusive Teesorten aus Vreni’s 
Teekanne Davos 

 Kräuter-Früchte-Spezialitäten handgepflückte, lose Tees, direkt von der 
Plantage. Erstklassige Kräuter – und Früchtemischungen.   
 
Hagebutten, Lindenblüten, Pfefferminze, Verveine und Kamillentee 
 
Ceylon (Tippy Quee) Ratnapura 
Sehr fruchtiger, hocharomatischer Schwarztee mit vielen Knospen, zu jeder Zeit ein 
köstliches Getränk mit oder ohne Milch ein Genuss. 
 
Lady Grey Darjeeling, Ceylon, China blend 
Feiner Schwarztee mit natürlicher Bergamotte, Orangenblüten, sehr aromatisch, 
milder Geschmack, pur oder mit Milch. 
 
Makaibari Grüntee Darjeeling, Indien 
Lieblicher, feiner Grüntee aus der sehr hoch gelegenen Himalaya Plantage. Heller 
Aufguss, sehr mild mit kaum spürbarer Gerbsäure. 
 
Jasmin Mo Li Chung Feng China Grüntee-Rarität 
Eine Spezialität unter den Jasmin Tees. Sehr zartes grünes Blatt, weiche Tasse mit 
intensiv süsslichem Jasmin Geschmack.  
 
Herbal (Ayurveda) 12 Kräuter- Mischung 
Exklusive Qualität. Rarität aus Gräsern, Blüten, Gewürzen, Samen und Wurzeln. 
Sehr bekömmlich ausgewogener Geschmack, Magen beruhigend. 
 
Früchtemischung Davosermärchen 
Hagebutten, Korinthen, Hibiscusblüten, Orangenschalen, Ananaswürfel, 
Kokosraspeln, Mandelstücke und Kornblumen. 
 
Rooibos Exotic Südafrika 
Rotbusch mit exotischen Blüten, enthält sehr viele Vitamine und Mineralien. Zur 
Stärkung, Entspannung und als aromatischer Durstlöscher, ohne Tein. 
 
 
Wir servieren unsere Tees in einer Grossen Glastasse  5.00 


